Table: Nom: Tél.:
LES CREATIONS KINGYO: voir recettes au verso...
OThonduo  OTartare OPatate Kingyo <©Tartare homard & Océan
SUSHIBAR & GRILLADES | &passion OTitanic ORelaxcoco  OMango tango & Cannabis
75, boul. des Chateaux #116 . .
Blainville J7B 2A4 01./2 Passion <>L§ 69 OSexy cucu <$Saumon cgjun
T:450.420.0731 <ORubis OPizza maison O Alaska OParadise
kingyosushi@live.ca OSamourai O Avocat royal GHomarus OPékin
Sushi Sashimi Sushi Sashimi
SUSHI -SASHIMI A Rl SUSHI - SASHIMI A
Maguro: 8.00 Tamago: 5.50
Thon rouge / Red tuna ’ Omelette / Egg cluster )
Hamachi: 8.00 Hotategai: 8.00
Thon & queue jaune / Yellow tail tuna ’ Pétoncle / Scallop
Syake: 7 50 Uni: 9.50
Saumon / Salmon . QOursin / Sea urchin
Kunsei Syake: 5 50 T_oko: 6.75
Saumon fumé / Smoked salmon ’ Pieuvre / Octopus
Tai: 5 00 lka: _ 6.75
Rouget / Red snapper : ﬁc"tif / SC{U’d
[ OoKKIgdail: 6.75
Escolier: 7.00 Palourde / Surf clam i
Escolar 5
Unaai- Tobiko: 675
g o, 7.00 Caviar de poisson volant / Flying fish roe )
Anguille fumée / Smoked eel
o lkura: 7.00
I . 6.50 Caviar de saumon / Salmon roe )
Crevette / Shrimp Hotateqai E icé:
Amaebi: . gal epice. 8.25
. 6.75 Pétoncle épicé, caviar / Spicy scallop, roe
Crevette sucrée / Sweet shrimp Kani Epicé'
Kani Koma: 625 Chair de crabe épicé, caviar 8.25
B&tonnet de crabe / Crab stick ’ Spicy crab, meat, roe
Kani: 795 Syake Epicé: 750
Chair de crabe / Crab meat ’ Saumon épicé, caviar / Spicy salmon, roe
Massago: 6.50 Maguro Epicé: 775
Caviar d'éperlan / Smelt roe : Thon rouge épi’cé, caviar / Spicy red tuna, roe
Soleil d’ Orient: Hamachi Epice:
Oeuf de caille, caviar de poisson volant 6.75 Thon & queue jaune epicé, caviar 7.75
Quail egg, flying fish roe Spicy yellow tail tuna, roe
Rouleau | Cornet Rouleau | Cornet
MAKI Roll (5-6) | Cone (1) MAKI Roll (5-6) | Cone (1)
Tekka: thon / Tuna 7.00 Avocat: Avocat / avocado 6.50
Syake: saumon / Salmon 6.75 Kappa: concombre / Cucumber 6.50
Hamachi: thon a queve jaune / Yellow tail tuna 7.00 Oshinko: Radis mariné / Marinated radish 6.50
Una Kyu: Maguro épicé:
Anguille fumée, concombre, sauce teriyaki 7.75 Thon rouge épicé, tempura 8.75
Smoked eel, cucumber, teriyaki sauce Spicy red tuna, tempura
Boston: Syake épicé:
B&tonnet de crabe, crevette, caviar, avocat, 8.75 Saumon épicé, tempura 8.75
concombre / Crab stick, shrimp, roe, avocado, ’ Spicy salmon, tempura
cucumber —
Californir: Hotategai épicé:
B&tonnet de crabe, caviar, omelette, avocat, 8.75 Se.onc e IIepK:fe, empura 2.00
concombre, mayonnaise / Crab stick , roe, ’ picy scaliop, tempurda
egg cluster, avocado, cucumber, mayonnaise Ebi épicé'
Katsu: Crevette épicée, tempura, concombre 8.50
Poulet katsu, sauce teriyaki, concombre, 8.75 Spicy shrimp, tempura, cucumber
tempura / Chicken katsu, teriyaki sauce, ’ -
cucumber, tempura Kamikaze:
Futoma kil Eo}ssovfj spricé, tempura, ch?cqt, concbombre 9.00
B&tonnet de crabe, anguille fumée, omelette, pICy fish, fempura, avocado, cucumber
radis mariné, avocat, concombre 9.00 Tokyo:
Crab stick , smoked eel, egg cluster, marinated S Y e H . t
radish, avocado, cucumber aumon épicé, crevette, caviar, avocat, 9.25
concombre, tempura / Spicy salmon, shrimp,
Tempura: roe, avocado, cucumber, tempura
Crevette tempura, sauce teriyaki, avocat, 9.00 Akari:
concombre / Shrimp tempura, teriyaki sauce, ’ P d. i terivaki t
avocado, cucumber eau de saumon grillée, sauce teriyaki, avocat, | 7 o5
- concombre / Grilled salmon skin, teriyaki sauce,
Splder: avocado, cucumber
Crabe & carapace molle tempura, caviar, con- ANA .
combre, avocat, sauce épicée / Tempura soft 10.00 D/,ege I;/\QI’;ZGD.f 8.25
shell crab, roe, cucumber, avocado, spicy Cehguff‘mfes r;]:us v (f: EI ’
sauce ,e s,res vegetables
Tropical: Vege-Te,mpurq.
Thon, thon & queue jaune, saumon, caviar, 10.00 PoToTeTsuF:ref /e; powfron ;/err’r en ;empuro, 8.25
avocat, concombre / Tuna, yellow tail tuna, ’ sauce gn);o : We? Polf, 0 and.green
salmon, roe, avocado, cucumber pepper in fempura, 1eryaki sauce
50?!?0?1??1/2; rouget, omelette, caviar, con * Graines de sésame dans les maks.
' ' ’ ! ' ) 10.00 * i i =
combre / Salmon, funa, red snapper, egg clus- 15% de service seront ajoutés pour groupe de 6 ef plus.
ter, roe, cucumber

COMBINAISON DE SUSHI ET MAKI
Sushi assortis (16 mcx): 5 gros makis, 6 petits makis et 5 sushis 30.00
Sushi bonsai (18 mcx): 5 gros makis, 6 petits makis, 5 sushis et 2 sushis de caviar 35.00
Sashimi (15 mcx): 15 morceaux de sashimi de 5 variétés de poisson 34.00
Sushi et sashimi (21 mcx): 5 gros makis, 6 petits makis, 4 sushis et 6 morceaux de sashimi 40.00




